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Skrécony opis modulu ksztalcenia

Muu_uu - Numer modutu zgodnie z planem
studiéw, oraz forma studiéw (stacjonarne —S;
niestacjonarne —N), rok akademicki w ktérym
modut bedzie realizowany
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Kierunek lub kierunki studiow

Dietetyka

Nazwa modutu ksztatcenia, takze nazwa w
jezyku angielskim

Przedmiot do wyboru 2 Analiza sensoryczna
Sensory analysis

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowiazkowy/fakultatywny)

Fakultatywny

Poziom modutu ksztatcenia

Il stopien — studia stacjonarne

Rok studiow dla kierunku

Semestr dla kierunku

2

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

2 (1,5/0,5)

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

Dr hab. Monika Sujka

Jednostka oferujaca przedmiot

Katedra Analizy i Oceny Jako$ci Zywnosci

Cel modutu

Celem modutu jest zapoznanie studentéw ze
sposobem rekrutac;ji i selekcji kandydatéw do
panelu sensorycznego, warunkami
przeprowadzenia poprawnej oceny sensorycznej
oraz podstawowymi metodami badawczymi
stosowanymi w analizie sensorycznej zywnosci.

Efekty ksztatcenia wraz z odniesieniem do
efektéw kierunkowych

Nr Efektu Realizowany Efekt Ksztatcenia
Kierunkowego

DI2A_WO01 W1.Student zna podstawy
teoretyczne oraz zastosowanie
podstawowych metod analizy

sensorycznej.

DI2A_WO01 W2. Student ma wiedze nt.
wptywu sktadnikéw, sktadu
(kompozyc;ji) produktu i
réznego rodzaju procesow
przetwérczych na jako$é
sensoryczng zywnosci.

DI2A_U05,
DI2A_U08

U1. Student potrafi dobra¢
metode badawczg stosownie
do zatozonego celu badania
oraz ocenianego produktu;

DI2A_U08 U2. Student umie przygotowac
probki, wykonac¢ analize,
oceni¢ i zinterpretowa¢ wyniki

pomiaru.

DI2A_KO04 K1. Student potrafi
wspoétdziataé i pracowaé w

grupie.

DI2A_WO01 W1.Student zna podstawy
teoretyczne oraz zastosowanie
podstawowych metod analizy

sensorycznej.

DI2A_WO01 W2, Student ma wiedze nt.
wptywu sktadnikéw, sktadu
(kompozyc;ji) produktu i
réznego rodzaju procesow
przetwérczych na jako$é

sensoryczng zywnosci.

DI2A_U05,
DI2A_U08

U1. Student potrafi dobra¢
metode badawczg stosownie
do zatozonego celu badania
oraz ocenianego produktu,

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych efektéw
ksztaicenia

W1 - praca pisemna.

W2 - praca pisemna.

U1 — ocena wykonania sprawozdania i jego
obrony.

U2 — ocena wykonania sprawozdania i jego
obrony.

K1 — ocena pracy studenta w charakterze cztonka
zespotu wykonujgcego éwiczenia i sprawozdanie.
Formy dokumentowania osiggnietych wynikéw:
sprawdziany, sprawozdania, dziennik
prowadzacego, zaliczenie.

Procentowy udziat oceny z ¢wiczen i oceny z
egzaminu w korcowej ocenie z modutu

50/50

Wymagania wstepne i dodatkowe

Chemia, Fizjologia cztowieka, Podstawy analizy
statystycznej

Tres$ci modutu ksztaicenia — zwarty opis ok.
100 stow.

Wykiad obejmuje podstawy teoretyczne i
zastosowanie metod analizy sensorycznej w
ocenie jakosci zywnosci, charakterystyke
warunkow przeprowadzenia poprawnej oceny
sensorycznej (laboratorium analizy sensorycznej,
dobér metody i organizacja badan,
reprezentatywno$c¢ i przygotowanie prébek),
rekrutacje i szkolenie zespotu oceniajgcego
(wrazliwo$¢é sensoryczna i czynniki na nig
wplywajace), kryteria wyboru oséb do panelu
sensorycznego, czynniki wplywajgce na jakosé
sensoryczng zywnosci oraz metody statystyczne
stosowane w analizie sensorycznej.

Cwiczenia obejmuja testy sprawdzajgce
wrazliwos¢ sensoryczng kandydatéw do zespotu
oceniajgcego, zapoznanie sie z podstawowymi
metodami analizy sensorycznej (na przyktadzie
wybranych produktéw spozywczych), zasadami
przygotowania prébek do analizy w oparciu o
odpowiednie normy, konstruowanie przyktadowej
ankiety konsumenckiej oraz interpretacje
otrzymanych wynikow.

Zalecana lista lektur lub lektury obowigzkowe

Literatura obowigzkowa:
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Literatura zalecana:
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Sensoryczne badania zywnosci. Podstawy-

metody-zastosowania. Wydawnictwo Naukowe

PTTZ. Krakdw, 2009.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wykiad, wykonywanie doswiadczen, prezentacja i
interpretacja wynikéw doswiadczen, dyskusja.
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