Program studiow drugiego stopnia stacjonarne, kierunek Technologia zywnosci i zywienie czlowieka,
specjalnosé: zywienie czlowieka - 3 semestry
Obowiazuje I rok w roku akademickim2011/2012, zatwierdzono na RW 19.05.2010 r.

Lp. Przedmiot Godziny - ogdlem Obg\(/)vi;;értge I rok Il rok
ECTS | Razem W Cwiczenia Egz. Zal. Sem. 1 Sem. 2 Sem. 3
aud lab 15 tyg 15 tyg 15 tyg
W. Sw. w. EW. W. EW.
1. |Informatyka stosowana 3 30 30 1 2
2. |Metodologia bada 1 15 15 1 1
3. |Enzymologia 5 45 15 10 20 1 1 2
4. [Nutrigenomika 6 60 30 10 20 1 2 2
5. |Zafalszowaniaywnaosci 3 30 15 5 10 1 1 1
6. |Wspdiczesne trendy wywieniu cztowieka 2 30 30 1 2
7. |Wspotczesne trendy w zapewnieniu bezpigsieazywnosci 2 30 30 1 2
8. |Specjalizacja dyplomowa * 7 75 30 15 30 1 2 3
9. |Wspoiczesne trendy w przetworstwie surowcow zwigrzh 2 30 30 2 2
10|Wspodiczesne trendy w przetworstwie surowcowlimaych 2 30 30 2 2
11 |Ttuszcze specjalne wwieniu 1 15 15 2 1
12 |Jaka¢ a technologia przetworstwa 4 45 15 10 20 2 1 2
13.Zywnaé¢ funkcjonalna 4 45 15 10 20 2 1 2
14 |Statystyka stosowana 3 30 15 15 2 1 1
15|Wspoiczesne trendy w biotechnologivnosci 1 15 15 2 1
16|Przedmioty do wyboru** 4 45 15 10 20 2 1 2
17 |Specjalizacja dyplomowa 8 90 30 60 2 2 4
18Specjalizacja dyplomowa 8 90 30 60 3 2 4
19 |Profilaktykazywieniowa 2 30 30 3 2
20| Polityka bezpieczestwazywnosciowego 1 15 15 3 1
21 |Prawozywnaosciowe 1 15 15 3 1
22 |Seminarium dyplomowe 6 90 90 1,2,3 2 2 2
23 |Wykonanie i obrona pracy dyplomowej 20
Suma 96 | 900 | 435 | 85 | 380 9 15 | 165 | 180] 180 195| 90 90
345 375 180

* Specjalizacja do wyboru (minimalna grupa do realiji przedmiotu 15 osébfnaliza zywnosci, Bioaktywne sktadniki zywnosci, Ocena i ksztattowanie jakdci zywnosci, Procesy
fermentacji zywnosci, Zywienie cztowieka, Tradycyjne i regionalne produktyw zywieniu cztowieka;

** Przedmioty do wyboru (minimalna grupa do reatifigorzedmiotu — 30 osdébpnaliza w bezpieczéstwie zywnosci, Zywienie sportowcéw i ludzi aktywnych fizycznie, Tralycyjne
produkty w zywieniu, Ekologiczne produkty w zywieniu, Techniki izolacji zwigzkdw biologicznie aktywnych, System ISO i TQM w bgzieczeistwie zywnosci, Suplementy diety,
Produkty fermentacji w zywieniu, Analiza ryzyka i zagrazeniazywnosci



